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• Temperatura di conservazione: max +6°C

20 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg
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203 KCAL - 841 KJ

15,0 GR

1,0 GR

15,4 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C

20 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg



5

204 KCAL - 847 KJ

12,9 GR

1,0 GR

16,5 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C

12 Vaschetta per 
1 Polistirolo

12 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg

15
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210 KCAL - 873 KJ

15,7 GR

2,1 GR

18,3 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C

12 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg

15
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226 KCAL - 948 KJ

• Temperatura di conservazione: max +6°C

12 Vaschetta per 
1 Polistirolo

8 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg

15
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226 KCAL - 948 KJ

• Temperatura di conservazione: max +6°C

12 Vaschetta per 
1 Polistirolo

8 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

12 Telai per 8 strati

12 Telai per 8 strati

10 Telai per 8 strati

10 Telai per 8 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg
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1056 KCAL - 254 KJ

18,9 GR

0,8 GR

19,4 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

1 kg

3 kg

15
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203 KCAL - 841KJ

15,0 GR

15,4 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C

20 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 8 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg
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• Temperatura di conservazione: max +6°C
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• Temperatura di conservazione: max +6°C

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati1,5 kg

15
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229 KCAL - 952 KJ

7,9 GR

20,4 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C
7

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

1 kg

3 kg



14

229 KCAL - 958 KJ

13,2 GR

1,92 GR

13,2 GR

• Temperatura di conservazione: max +6°C
15

20 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg
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277 KCAL - 1153 KJ

22,1 GR

1,8 GR

20,2 GR

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati3 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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• Temperatura di conservazione: max +6°C
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1 pz. per 1 
Polistirolo

10 Telai per 15 strati5 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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2 Vaschette. per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati1 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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2 Vaschette. per 
1 Polistirolo

10 Telai per 5 strati1 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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20 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Vaschetta per 
1 Polistirolo

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 4 strati

10 Telai per 15 strati

10 Telai per 15 strati

250 gr

500 gr

1 kg

3 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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1264 KCAL - 304 KJ

21,1 GR

0,9 GR

23,6 GR

2 Vaschette. per 
1 Polistirolo

10 Telai per 5 strati1 kg

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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4 per 1 Polistirolo 10 Telai per 4 strati2,5 kgA peso

• Temperatura di conservazione: max +6°C
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P A N Z E R O T T I N o   S P E C KP A N Z E R O T T I N o   S P E C K

//FARCITO/stuffed

Panzerottino speck 

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330,
speck

 

Valori medi per 100 gr. 

220 Kcal - 948 Kj

13,6 gr

1,0 gr

18,0 gr

Nutriction fact

ingredienti
• 15 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Un percorso di sapori si cela dietro l’aspetto imbrunito di una scamorza sapientemente 
lavorata al cui centro si nasconde una stuzzicante farcitura di speck. Un viaggio 
sensoriale che attraversa tutti i continenti dei sapori dall’affumicatura al dolce della 
pasta della scamorza all’aromatico dello speck. Amore al primo assaggio.

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

1 per 1 Polistirolo 10 Telai per 15 strati1 kgVaschetta
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P A N Z E R O T T I N O  C O T T O  

//FARCITO/stuffed

Panzerottino COTTO 

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330
prosciutto cotto, olive

 

ingredienti
• 15 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

A forma di mezzaluna, il Panzerotto Affumicato ripieno di Prosciutto Cotto ci 
sorride nel piatto. L’affumicatura vivace esalta piacevolmente un cuore dal 
gusto soave. Accompagnato con un buon bicchiere di vino rosso è amato per il 
contrasto dei sapori.

Valori medi per 100 gr. 

220 Kcal - 948 Kj

13,6 gr

1,0 gr

18,0 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati1 kg
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 B O C C O N C I N I  A L  C O T T O

La dolcezza del latte freso si sposta con il sapore delicato e sfizioso del prosciut-
to cotto. Rotondo, piccolo e soave. Un bocconcino che si scioglie al palato, il 
segreto per una insalata perfetta.

//FARCITO/stuffed

BOCCONCINI AL COTTO

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330,
prosciutto cotto.

 

ingredienti
• 10 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 948 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg
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 B O C C O N C I N I  A L  G O R G O N Z O L A

La presenza energica del gorgonzola si fonde con il carattere morbido della 
mozzarella fresca. Succoso fuori e deciso dentro il bocconcino ripieno di gorgon-
zola è la gioia dei contrasti.

//FARCITO/stuffed

BOCCONCINI AL GORGONZOLA

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330,
gorgonzola.

 

ingredienti
• 10 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 946 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg
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 B O C C O N C I N I  C O N  S P E C K

Chi ama mescolare sapori zuccherini e salati non può perdersi questa vera 
goduria per le papille: mozzarella fresca e speck, insieme, per un boccone sapori-
to che non ha bisogno di altro. Da gustare con un bicchiere di vino rosso.

//FARCITO/stuffed

BOCCONCINI CON SPECK

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330,
speck.

 

ingredienti
• 10 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 946 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg
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 B U R R A T I N A  c o n  s p e c k

Il Nord ed il Sud Italia in un sol boccone! La Burrata ripiena di Speck è un formag-
gio fresco dal sapore unico ed inconfondibile dove il dolce del latte si sposa con il 
gusto goloso dello Speck. Sulla tavola, accompagnata da delle verdure fresche, 
non conosce rivali. 

//FARCITO/stuffed

BURRATINA CON SPECK

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330,
panna, speck.

 

ingredienti
• 10 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 946 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg
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 B U R R A T I N A  a l  g o r g o n z o l a

Il carattere vivace del Gorzongola ed il temperamento soave della Burrata si 
legano alla perfezione in questo formaggio fresco farcito in cui nessun gusto 
prevale sull’altro per una combinazione di piacere vincente. La Burrata ripiena di 
Gorgonzola è l’estasi dei palati decisi.

//FARCITO/stuffed

BURRATINA CON gorgonzola

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330
panna, gorgonzola.

 

ingredienti
• 10 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 946 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg
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t r e c c i o n e  s p e c k  e  C A R C I O F I

Il sapore unico dello speck altoaltesino si sposa a quello della scamorza affumi-
cata in una Treccia Ripiena dalla bontà senza pari  il tutto completato dal perfet-
to equilibrio dei carciofi che  portano il gusto in un equilibrio sopraffino. Perfetto 
per arricchire insalate o servito leggermente caldo con bruschette di pane 
casereccio.

//FARCITO/stuffed

treccione speck e CARCIOFI

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330
speck, carciofi .

 

ingredienti
• 15 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

226 Kcal - 946 Kj

17,5 gr

1,8 gr

16,5 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati3 kg
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t r e c c i o n e  c o t t o  e  o l i v e

Una grande treccia di scamorza affumicata tesse le maglie del gusto di un 
prosciutto cotto intensamente dolce. Un formaggio affumicato dalla grande 
presenza scenica da servire tagliato a fette e consigliato per la preparazione di 
piatti saporiti..

//FARCITO/stuffed

treccione cotto e olive

• latte, caglio, sale e correttore di acidità E330
prosciutto cotto, olive.

 

ingredienti
• 15 gg. a confezione integra
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

277 Kcal - 1153 Kj

21,1 gr

1,8 gr

20,2 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

2 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati3 kg
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 F A R C I T E L L a  S P E C K  E  C A R C I O F I

Una girella di pasta al latte soffice ricoperta di pangrattato è l’involucro goloso di 
un ripieno ricco di sapore e colori. La forza di speck e carciofi riempie il palato di 
una bontà stuzzicante ammorbidita dai toni del latte della pasta di mozzarella.
Impossibile resistere.

*Prodotto disponibile anche nella variante cotto ed olive

//FARCITO/stuffed

FARCITELLA SPECK E CARCIOFI

• Latte vaccino, speck, carciofi, caglio, sale,
  correttore di acidità: E 330

 

ingredienti
• 10 giorni dalla data di produzione
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

220 Kcal - 948 Kj

13,6 gr

1,0 gr

18,0 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 15 strati1 kg
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 C A N N O L O  A F F U M I C A T O

Ricorda il tipico dolce siciliano ma con una sorpresa di sapidità totalmente nuova.
Il ripieno di ricotta e spinaci lascia il posto al gusto affumicato della pasta. 
Dolce e salato si mischiano in una nuova unione.

//FARCITO/stuffed

CANNOLO AFFUMICATO

• Latte vaccino, ricotta, spinaci, caglio, sale,
  correttore di acidità: E 330

ingredienti
• 10 giorni dalla data di produzione.
Termini minimi di conservazione

• Temperatura di conservazione: max +6°C

Valori medi per 100 gr. 

220 Kcal - 948 Kj

13,6 gr

1,0 gr

18,0 gr

Nutriction fact

• Valore energetico
• Proteine
• Carboidrati
• Grassi

1 Vaschetta per 
1 Polistirolo

10 Telai per 8 strati1 kg


